
LUNCH MENU
��:�� ― ��:��

LUNCH COURSE  コース料理

Select Course   ￥�,���
セレクトコース

APPETIZER
「中村農場」八ヶ岳名水赤鶏の
チャイニーズチキンサラダ
Yatsugatake Akadori Chicken Chinese Chicken Salad

SOUP
季節のスープ
Soup of the Day

MAIN

+¥���

+¥���

下記から一つをお選びください。

Please choose one from the following:

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

ドリンクのおかわりに関しては別途￥300 いただきます。

Additional drink refills are ¥��� each.

Lunch Set     ￥�,���
ランチセット

［A］PIZZA

「信州ゆめクジラ農園」野菜のマルゲリータ
Shinshu Yume Kujira Farm Vegetable Margherita Pizza

［B］PIZZA

きのこと佐賀県「素ヱコ農園」半熟卵の
ピッツァ
Mushroom and
Soft-Boiled Egg Pizza from Saga “Sueko Farm”

［C］PIZZA

八幡平マッシュルームと
那須の森クアトロフォルマッジ
Hachimantai Mushroom and
Nasu-no-Mori Quattro Formaggio Pizza

［D］CURRY RICE

朝霧高原放牧豚と
みさき農園のごろっと野菜カレー
Asagiri Kogen Free-Range Pork and
Misaki Farm Vegetable Curry

［E］FISH

甘鯛の興津揚げ
吉野川産すじ青のりのスープ仕立て
Okitsu-Style Fried Tilefish
with Yoshino River Suji Aonori Seaweed Soup

［E］MEAT

岐阜県産「ボーノポークぎふ」の香草パン粉焼き
Baked Herb-Breadcrumb Gifu “Bonō Pork”

MAIN

DESSERT
プチデザート
Mini Dessert

ドリンクのおかわりに関しては別途￥300 いただきます。

Additional drink refills are ¥��� each.

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

MEAT

岐阜県産「ボーノポークぎふ」の香草パン粉焼き
Baked Herb-Breadcrumb Gifu “Bonō Pork”

FISH

甘鯛の興津揚げ
吉野川産すじ青のりのスープ仕立て
Okitsu-Style Fried Tilefish
with Yoshino River Suji Aonori Seaweed Soup

魚料理、肉料理のどちらか一つをお選びください。

Please choose either fish or meat.

前菜、スープのどちらか一つをお選びください。

Please choose either an appetizer or a soup.

APPETIZER

「中村農場」八ヶ岳名水赤鶏の
チャイニーズチキンサラダ
Yatsugatake Akadori Chicken Chinese Chicken Salad

SOUP

季節のスープ
Soup of the Day

or

or



fudo_happoen

A LA CARTE  アラカルト

季節のスープ
Soup of the Day

¥�,���

フライドポテト
French Fries

¥�,���

「中村農場」八ヶ岳名水赤鶏の
チャイニーズチキンサラダ
Yatsugatake Akadori Chicken Chinese Chicken Salad

¥�,���

朝霧高原放牧豚と
みさき農園のごろっと野菜カレー
Asagiri Kogen Free-Range Pork and
Misaki Farm Vegetable Curry

¥�,���

DESSERT  デザート

ガトーショコラ
Gâteau au Chocolat

¥���

窯焼きオニオングラタンスープ
Oven-Baked French Onion Gratin Soup

¥�,���

「信州ゆめクジラ農園」野菜のマルゲリータ
Shinshu Yume Kujira Farm Vegetable Margherita Pizza

¥�,���

きのこと佐賀県「素ヱコ農園」半熟卵の
ピッツァ
Mushroom and
Soft-Boiled Egg Pizza from Saga “Sueko Farm”

¥�,���

八幡平マッシュルームと
那須の森クアトロフォルマッジ
Hachimantai Mushroom and
Nasu-no-Mori Quattro Formaggio Pizza

¥�,���

Seasonal Course   ￥�,���
シーズナルコース

APPETIZER
北海道産ブラータチーズのカプレーゼ
Caprese with Hokkaido Burrata Cheese

SOUP
季節のスープ
Soup of the Day

PIZZA
「信州ゆめクジラ農園」野菜のマルゲリータ

Shinshu Yume Kujira Farm Vegetable Margherita Pizza

MAIN

DESSERT
本日のデザート
Today's Dessert

ドリンクのおかわりに関しては別途￥300 いただきます。

Additional drink refills are ¥��� each.

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

MEAT

岐阜県産「ボーノポークぎふ」の香草パン粉焼き
Baked Herb-Breadcrumb Gifu “Bonō Pork”

FISH

甘鯛の興津揚げ
吉野川産すじ青のりのスープ仕立て
Okitsu-Style Fried Tilefish
with Yoshino River Suji Aonori Seaweed Soup

魚料理、肉料理のどちらか一つをお選びください。

Please choose either fish or meat.

アップルパイ
Apple Pie

¥�,���

季節のフルーツのショートケーキ
Seasonal Fruit Shortcake

¥�,���

ダッチベイビー
Dutch Baby

¥�,���

マルゲリータピザ 　Margherita Pizza

フライドポテト 　French Fries

季節のスープ 　Soup of the Day

サラダ 　Salad

KIDS PLATE
キッズプレート

￥�,���

or

LUNCH COURSE  コース料理

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。

A ��% service charge will be added to the above tax-inclusive prices.


